
C A F É  &  W I N E  B A R

E S P R E S S O   55

C A P U C C I N O   60

C O RTA D O   60

A F F O G ATO 90
Espresso y helado de vainilla.

M A LC R I A D O   125
 

C A RO L I N A   125

F LO R  D E  C A F É  65
Dulce, aromático, con matices

de flores blancas.
 

M A N Z A N A C O N
A L M E N D R A S  75

 
F RU TO S  ROJ O S  75

RO O I B O S  70

EQUIL IBRADO  70
Limpio, nítido y estructurado.

A M E R I C A N O   55

F L AT W H I T E   60

 C O L D B R E W   55

M A LC R I  90
Espresso, torani de avellanas, leche condensada y leche.

C H E L I TA C A RTA B L A N C A   55

C E RV E Z A A RT E S A N A L  D E  T E M P O R A DA   125

 M A S A L A C H A I  70
Mezcla de especias

y hierbas aromáticas.

Y U N N A N  B L AC K  70
 Té negro con acento floral

y toques dulces.

G E N M A I C H A  70
Té verde con arroz.

INUSUAL   80 
Sedoso y afrutado.

L AT T E  75

M O K A 90
Espresso, chocolate oaxaqueño y leche.

D I RT Y C H A I  90

C A R A J I L LO   125

DELICADO   90
Elegante, sutil y muy complejo.

TRILOGÍA  95
Filtrado, Cáscara y Flor. 

 
AG UA M I N E R A L   65

Agua de Piedra. 

KO M B U C H A   75

E S P R E S S O E X T R A  25

C Á S C A R A D E  C A F É  65
Notas a tamarindo y arándano. 

M ATC H A L AT T E  90

C H A I  L AT T E  90

G O L D E N  M I L K  85
Especias, miel y leche caliente

de almendras.

C H O C O L AT E  C O N  L EC H E   75

F É L I X   50

 L EC H E  V EG E TA L   15
Almendra, soya y coco.

OAT LY !   25
Leche de avena.

AG UA D E  C O C O   80
Villa de Patos. 

C A F É

F I LT R A D O S

T É S  Y  T I S A N A S

B E B I D A S  C O Q U E TA S

OT R A S  C O S I TA S

E X T R A S



C A F É  &  W I N E  B A R

F R U TA  M A L C R I A D A   95
Supremas de naranja, pera, durazno y zarzamora orgánica.

G R A N O L A  M A L C R I A D A   125
Acompañada de leche de coco.

PA N  F R A N C É S   190
 Con crema montada y zarzamoras.

T O S TA D A  C O N  M A N T E Q U I L L A  Y  M I E L   75

C H I L A Q U I L E S   170
Con salsa de cacahuate 

+ Pollo orgánico (50gr.)  65     + Huevo orgánico (2pz.)  45

EG G  S A N D W I C H   195
Muffin de la casa, tocino, queso amarillo y aguacate.

M O L L E T E S  165

D E S AY U N O S

G A L L E TA M A RG A R I TA   75
 

PAY D E  L I M Ó N   125
 

PA N  D U LC E   55
de Saint Panadería.

S A N D W I C H E S

 P O L LO Y P E STO   265
Baguette, queso de cabra, espinaca y aguacate. 

(50 gr. de pollo orgánico)

JA M Ó N  S E R R A N O E  H I G O   250
Baguette, straciatella y miel de abeja.

(35 gr. de jamón)

R E B A N A DA D E  PA N   30

E X T R A D E  AG UAC AT E   30
(30 gr.)

E X T R A D E  TO C I N O   35
(40 gr.)

T RU C H A A H U M A DA   225
Hogaza, straciatella y aguacate. 

(50 gr. de trucha)

AV O C A D O  T O A S T   150
+ Huevo orgánico (2 pz.)  45      + Trucha (70 gr.)  95

S H A K S H U K A   215
Huevo cocido en salsa de pimientos. Con jocoque e hinojo,

acompañado de hogaza de Saint.

A L U B I A S  Y  C O U S  C O U S   170
Con camote dulce, almendra y un toque de salsa macha.

T O A S T  D E  J O C O Q U E  C O N  H U E V O  O R G Á N I C O  150
Hogaza de Saint, jocoque con hierbas, huevo al gusto 

y ensalada de quelite cenizo.

P L AT O  D E  T R U C H A  Y  E G G  M U F F I N   230
Muffin de la casa, aguacate, huevo orgánico revuelto

y trucha salmonada ahumada.
(50 gr. de trucha) 

 G R I L L E D C H E E S E   220
Mozzarella, gouda, gruyere, mantequilla de poro. 

Acompañado de dip de pimiento.

D U L C E S E X T R A S



C A F É  &  W I N E  B A R

C H E R RY S  M A L C R I A D O S  180
Tomate cherry, perejil, ajo y queso feta.

PA N  T O M AT E  C O N  S A R D I N I L L A  A H U M A D A   180

E S C A B E C H E  D E  M E J I L L O N E S   235 

A C E I T U N A S  Y  F E TA   160

F I D E O  S E C O  155

PA PA S  F R I TA S   85

E N T R A D A S

M A I N S

H I N OJ O Y A RÚ G U L A   125

A LU B I A S  Y C O U S  C O U S   170
Con camote dulce, almendra y un toque de salsa macha.

F E T U C C I N I  C A R B O N A R A  235 

JA M Ó N  S E R R A N O E  H I G O   250
Baguette, straciatella y miel de abeja.

(35 gr. de jamón)

PAY D E  L I M Ó N   125

ST I C KY TO F F E E  P U D D I N G   185

PA N  F R A N C É S   190
Con crema montada y zarzamoras.

B E TA B E L  Y TO RO N JA   120

P O S T R E S E X T R A S

R E B A N A DA D E  PA N   30

E X T R A D E  AG UAC AT E   30
(30 gr.)

E X T R A D E  TO C I N O   35
(40 gr.)

J A M Ó N  S E R R A N O  Y  AV E L L A N A S   250
(80 gr. de jamón)

S A R D I N A S  C O N  P E R E J I L  Y  L I M Ó N   205

A N C H O A S  Y  S T R A C C I AT E L L A   210

S O PA D E  C E B O L L A   195

A R A N C I N I S   185 
4 piezas.

T RU C H A A H U M A DA   225 
Hogaza, straciatella y aguacate. 

(50 gr. de trucha)

 P O L LO Y P E STO   265
Baguette, queso de cabra, espinaca y aguacate. 

(50 gr. de pollo orgánico)

S A N D W I C H E S

M I L A N E S A D E  P O L LO O RG Á N I C O   355
Con alioli de trufa negra y ensalada verde.

R AG Ú  D E  S H O RT R I B   370
Base de polenta   (150 gr. de Short Rib)

 G R I L L E D C H E E S E   220
Mozzarella, gouda, gruyere, mantequilla de poro. 

Acompañado de dip de pimiento.

E N S A L A D A S



C A F É  &  W I N E  B A R

T I N TO S

M E N Ú  D E  V I N O S

B L A N C O S

E T I Q U E TA PA Í S P R E C I O SA Ñ OU V A P R O D U C TO R

ANNITA

PAAL 01

Clos Lojen

Alto de Pioz

Dalia

La Souteronne

Zweigelt

Syrah

Bobal

Tempranillo

Merlot, Tempranillo

Gamay

Austria

España

España

España
    
México

Francia

2018

2019

2022

2019

2022

2022

Annita&Hans

D. Caudalía

Juan Antonio Ponce

Fam. Vallejo

Laura Chiapella 
de Altotinto

Harvé Souhaut

JEAN DELOBRE

Weingut Schmitt

Bodega Sierra Norte

Noah y Antonio

Andrés F.S y Anne B.B

Fam. Vallejo

Más Perdut

210

240 

180

240

225

320

-

-

215

140

290

180

180

1080

1150

1040

1150

1250

1600

1870

1700

1240

-

1400

1040

1040    

N A R A N J A

La Ferme des sept
lunes

ZOLD 2020

1564 Party

Rosadito

Should we just 
rely on luck?

Alto de Pioz

Endogen

Viogner y Roussane

Silvaner

Verdejo

Tempranillo y Syrah

Cinsault

Tempranillo

Samsó

Francia

Alemania

España

México

Francia

España

España

2022

2020

2022

2023

2022

2022

2022

R O S A D O S

TA M B I É N

Negroni   250 Vermouth   220

100 Hügel

Bico da Ran

Javier Sanz

Alto de Pioz

Urze 

Dalia

Riesling

Albariño

Verdeio

Malvar

Rabigato

Chenin Blanc

Alemania

España

España

España

Portugal

México

2023

2023

2022

2022

2021

2023

Philipp Wittmann

Eulogio Pomares

Javier Sanz 

Fam. Vallejo 

Roboredo Madeira

Laura Chiapella 
de Altotinto

1200

1240

1240

1050

1060

1250

220

215

215

190

1 9 5

2 2 5


