CAFE & WINE BAR

N ALCRT

CAFE

ESPRESSO 55
CAPUCCINO 60
CORTADO 60

AFFOGATO 90
Espresso y helado de vainilla.

AMERICANO 55
FLAT WHITE 60
COLD BREW 55

MALCRI 90
Espresso, torani de avellanas, leche condensada y leche.

EQUILIBRADO 70
Limpio, nitido y estructurado.

LATTE 75

MOKA 90
Lspresso, chocolate oaxaqueiio y leche.

DIRTY CHAI 90

FILTRADOS

INUSUAL 80
Sedoso y afrutado.

DELICADO 90

TES Y TISANAS

FLOR DE CAFE 65
Dulce, aromdtico, con matices
de flores blancas.
LIMA CAMOMILA 75
TRES MENTAS 75

ROOIBOS 70

Elegante, sutil y muy complejo.

TRILOGIA 95
Filtrado, Cdscaray Flor.

MASALA CHAI 70
Mezcla de especias
v hierbas aromdticas.

YUNNAN BLACK 70
T¢ negro con acento floral
y toques dulces.

GENMAICHA 70
T¢ verde con arroz.

BEBIDAS COQUETAS

MALCRIADO 125

CAROLINA 125

CASCARA DE CAFE 65
Notas a tamarindo y ardndano.

MATCHA LATTE 90
CHAI LATTE 90
GOLDEN MILK 85

Especias, miel y leche caliente
de almendras.

CHELITA CARTA BLANCA 55

CERVEZA ARTESANAL DE TEMPORADA 125

OTRAS COSITAS

AGUA MINERAL 65

KOMBUCHA 75

CARAIJILLO 125

CHOCOLATE CON LECHE 75

FELIX 50

ESPRESSO EXTRA 25

EXTRAS

AGUA DE COCO 80
Villa de Patos.

COCA-COLA 50

LECHE VEGETAL 15
Almendra, soyay coco.

OATLY! 25
Leche de avena.




CAFE & WINE BAR

MALCRIADO

DESAYUNOS

V FRUTA MALCRIADA 95 V AVOCADO TOAST 150
Supremas de naranja, pera, durazno y zarzamora orgdnica. + Huevo orgdnico (2 pz.) 45  + Trucha (70 gr.) 95
GRANOLA MALCRIADA 125 SHAKSHUKA 215
Acompaiiada de leche de coco. Huevo cocido en salsa de pimientos.

Con jocoque e hinojo, acompaiiado de hogaza de Saint.
PAN FRANCES 190
Con crema montada y zarzamoras. V ALUBIAS Y COUS COUS 170
Con camote dulce, almendra y un toque de salsa macha.
TOSTADA CON MANTEQUILLA Y MIEL 75
HUEVOS CON MACHACA 170

CHILAQUILES 170 Acompaiiados de frijoles refritos y tortillas de harina.
Con salsa de cacahuate.
+ Pollo orgdnico (50gr.) 65 + Huevo orgdnico (2pz.) 45 TOAST DE JOCOQUE CON HUEVO ORGANICO 150
Hogaza de Saint, jocoque con hierbas, huevo al gusto
EGG SANDWICH 195 y ensalada de quelite cenizo.

Muffin de la casa, tocino, queso amarillo y aguacate.
PLATO DE TRUCHA Y EGG MUFFIN 230

MOLLETES 165 Muffin de la casa, aguacate, huevo orgdnico revuelto
Los cldsicos: con aguacate, acompariados de pico de gallo y trucha salmonada ahumada.
y salsa macha. (50 gr. de trucha)

SANDWICHES

JAMON SERRANO E HIGO 250 TRUCHA AHUMADA 225
Baguette, straciatella 'y miel de abeja. Hogaza, straciatella y aguacate.
(35 gr. de jamdn) (50 gr. de trucha)
POLLO Y PESTO 265 GRILLED CHEESE 220
Baguette, queso de cabra, espinaca 'y aguacate. Mozzarella, gouda, gruyere, mantequilla de poro.
(50 gr. de pollo orgdnico) Acompaiiado de dip de pimiento.
DULCES EXTRAS
GALLETA MARGARITA 75 REBANADA DE PAN 30
PAY DE LIMON 145 EXTRA DE AGUACATE 30
(30gr)
PAN DULCE 55
de Saint Panaderia EXTRA DE TOCINO 35
“0gr)
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CAFE & WINE BAR

CRI

ENTRADAS
ANCHOAS Y STRACCIATELLA 210 PAPAS FRITAS 85 TIRADITO DE SALMON 250
SOPA DE CEBOLLA 195 ACEITUNAS Y FETA 160 FIDEO SECO 155
CHERRYS MALCRIADOS 180 ARANCINIS 180 JAMON SERRANO Y AVELLANAS 250
Tomate cherry, perejil, ajo y queso feta. 4 piezas. (80 gr. de jamaon)
ENSALADAS
HINOJO Y ARUGULA 125 CAPRESE 180 \{@ BETABEL Y TORONJA 120
MAINS

Y ALUBIAS Y COUS COUS 170
Con camote dulce, almendra y un toque de salsa macha. HAMBURGUESA MALCRIADA 230
Con cebolla caramelizada, chimichurri'y alioli.
RIGATONI ALLA VODKA 220
Salsa cremosa de tomate con un poco de vodka y peperoncino. MILANESA DE POLLO ORGANICO 355
Con alioli de trufa negra y ensalada verde.
RAGU DE SHORT RIB 370
Base de polenta (150 gr. de Short Rib)

SANDWICHES

JAMON SERRANO E HIGO 250 TRUCHA AHUMADA 225
Baguette, straciatella'y miel de abeja. Hogaza, straciatella y aguacate.
(35 gr. de jamdn) (50 gr. de trucha)
POLLO Y PESTO 265 GRILLED CHEESE 220
Baguette, queso de cabra, espinaca 'y aguacate. Mozzarella, gouda, gruyere, mantequilla de poro.
(50 gr. de pollo orgdnico) Acompaiiado de dip de pimiento.
POSTRES EXTRAS
PAY DE LIMON 145 REBANADA DE PAN 30
PASTEL DE CHOCOLATE 190 EXTRA DE AGUACATE 30
(30gr)

STICKY TOFFEE PUDDING 185

EXTRA DE TOCINO 35
PAN FRANCES 190 “0gr)
Con crema montada y zarzamoras.




